
Bei Allergien und/oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Preise sind in Euro angegeben.



GETRÄNKE

WASSER

 

T a f e l w a s s e r  m i t  S p r u d e l  I  N a t u r e l l  
0,25L |  0,5L |  1L
2,50 |  3,80 |  7,50

A d e l h o l z e n e r  M i n e r a l w a s s e r  m i t  
S p r u d e l  I  N a t u r e l l

0,75L |  7,50

T a f e l w a s s e r  F l a t r a t e
5,- p.P.

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

P a u l a n e r  S p e z i
0,33L |  4,20

F a n t a
0,33L |  4,20

C o c a - C o l a  I  Z e r o
0,2L |  3,50

S c h w e p p e s
Tonic Water |  Ginger Ale |  Ginger Beer

0,2L |  5,20

S a f t s c h o r l e n
(Apfel,  Orange, Maracuja, Mango, Johannisbeere,

Annanas, Grapefruit,  Rhabarber)
0,2L |  2,80
0,4L |  5,20

I n g w e r s c h o r l e  I  H o l u n d e r s c h o r l e
0,4L |  5,20

R e d  B u l l  I  S u g a r f r e e
0,25L |  4,50



ROSÉWEIN

 

 

 

SCHAUMWEINE

K á r m á n  C l a r e t e ,  G o m e z  C r u z a d o
Garnacha Viura, Rioja Spanien

0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

C u v é e  d e  L ’ A u b a d e ,  L a  V i d a u b a n a i s e
Grenache, Cinsault,  Provence Frankreich

0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

R o s é   v o m  S p ä t b u r g u n d e r ,  S a l w e y
Spätburgunder, Baden Deutschland

0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

C a v a  C o s s e t à n i a  B i a n c o ,  C a s t e l l  d ’ O r
Macabeo, Parellada, Xarel·lo, Katalonien Spanien

0,1L |  8,-

C a v a  C o s s e t à n i a  R o s a d o ,  C a s t e l l  d ’ O r
Garnacha, Katalonien Spanien

0,1L |  8,-

B l a n c  d e  B l a n c s  R e s e r v a  B r u t
R a v e n t o s  i  B l a n c

Malvasía de Sitges, Xarel·lo, Macabeo, Parellada
Katalonien Spanien

0,1L |  9,-

ORANGEWEIN

 I N T R A !  T H E  W I L D  W H I T E ,  K o l f o k
Grüner Veltl iner, Welschriesling, Chardonnay,

Burgenland Österreich
 0,1L |  6,-   
0,2L |  12,-



WEISSWEINE

 

 

 

 

 

 

 

 

J a c o b u s ,  P e t e r  J a k o b  K ü h n
Riesling, Rheingau Deutschland

0,1L |  6,50
0,2L |  13,-

C a n t a y a n o ,  I s a a c  C a n t a l a p i e d r a
Verdejo, Casti l la y León Spanien

0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

L a  P a s a j e r a ,  V i c t o r i a  O r d é n e z
Verdejo, Rueda Spanien

0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

G e n i o  y  F i g u r a ,  A t t i s
Albariño, Val do  Salnés Spanien

0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

S a r a v á  -  f o r c e  o f  n a t u r e  -  V i n h o  V e r d e
Loureiro, Portugal

 0,1L |  6,50 
0,2L |  13,-

N e u l a n d ,  H e r b e r t  Z i l l i n g e r
Grüner Veltl iner, Weinviertel Österreich

 0,1L |  5,50 
0,2L |  11,-

T e m e n t  K a l k  &  K r e i d e ,  W e i n g u t  T e m e n t
Sauvignon Blanc, Welschriesling, Südsteiermark

Österreich 
0,1L |  7,-  
0,2L |  14,-

C o s e c h a  B l a n c o ,  G o m e z  C r u z a d o
Viura, Rioja Spanien

0,1L |  6,-  
0,2L l  12,-



ROTWEINE

 

 

 

 

 

 

 

Q u i n t a  d o  I n f a n t a d o  J u n i o r  P a l h e t e
Touriga Nacional,  Douro  Portugal 

 0,1L |  6,50 
0,2L |  13,-

C r i a n z a ,  G o m e z  C r u z a d o
Garnacha, Tempranil lo, Rioja Spanien

0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

E l  P r i m e r  B e s o  -  T h e  F i r s t  K i s s ,
V a l d e m o n j a s

Tempranil lo, Ribera del Duero  Spanien
0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

R i b e r a  d e l  D u e r o  C r i a n z a ,  C o m e n g e
Tempranil lo, Ribera del Duero  Spanien

0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

1 5 0 + 1  P i e m o n t e  D O C  B a r b e r a
Barbera, Piemont Italien

0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

 E m i l i o  V a l e r i o ,  L a d e r a s  d e  M o n t e j u r r a
Cabernet Sauvignon, Grenache, Merlot,

Navarra Spanien
0,1L |  6,-  
0,2L |  12,-

S i n d i c a t  l a  F i g u e r a ,  M o n t s a n t
Garnacha Tinta, Katalonien Spanien

0,1L |  5,50
0,2L |  11,-

Weinkarte und eine individuelle Weinempfehlung erhalten Sie
auf Nachfrage von unserem Service-Personal.



APERITIF 

C a v a  S p r i t z
Aperol l  Cava l  Soda

0,2L |  8,90

P o r t o  T o n i c
Weißer Port l  Tonic Water l  Soda

0,2L |  8,40

V e r m o u t h  T o n i c
Vermouth Rot/Weiss l  Tonic Water

0,2L |  8,90

A p e r o l  S p r i t z
Aperol l  Wein l  Soda

0,2L |  8,20

C a m p a r i  S p r i t z
Campari l  Wein l  Soda

0,2L |  8,20

I n g e
Ingwer l  Wein l  Soda

0,2L |  8,20

T i n t o  d e  V e r a n o  l  B l a n c o
Wein Rot/Weiß l  Zitronenlimonade l

Soda
0,2L |  8,40

SANGRIA

S a n g r i a  B l a n c a
0,5 L |  14,50
1,0 L |  27,-

S a n g r i a  R o j a
0,5 L |  14,50
1,0 L |  27,-

S a n g r i a  R o j a  m i t  C a v a
0,5 L |  15,50
1,0 L |  29,-



C h i e m s e e r  v o m  F a s s
0,4 L |  4,50

C a ñ a
0,2 L |  2,50

C h i e m s e e r  a l k o h o l f r e i
0,5 L |  4,50

R a d l e r
0,4 L |  4,50

E s t r e l l a  G a l i c i a
0,33 L |  4,00

H o p f  W e i ß b i e r  /  A l k o h o l f r e i
0,5 L |  5,20

BIERE

LONGDRINKS

G i n  T o n i c
Gin I  Tonic Water I  Zitrone

11,50

C u b a  L i b r e
Rum I Cola I  Limette

11,50

M o s c o w  M u l e
Vodka I Ginger Beer I  Limette

11,50

M u n i c h  M u l e
Gin I  Ginger Beer I  Limette

11,50

V o d k a  S o d a
Vodka I Limettensaft I  Soda

10,50

C a m p a r i  S o d a
Campari I  Soda I Limette

9,50



ALKOHOLFREIE DRINKS

V o l é e  S p r i t z
Volée |  Tonic |  Soda

7,5

S h i r l e y  T e m p l e
Limette |  Ginger Ale |  Grenadine

6,8

I p a n e m a
Limette |  Brauner Zucker |  Ginger Ale

6,5

E s p r e s s o  M a r t i n i
Vodka |  Kahlúa |  Zucker |  Kaffee

13

COCKTAILS

N e g r o n i
Vermouth |  Campari |  Gin

12

W h i s k e y  S o u r
Whiskey |  Zucker |  Zitrone

12

A p e r o l  S o u r
Aperol |  Zucker |  Zitrone |  Orangensaft

12

O l d  F a s h i o n e d
Bourbon |  Brauner Zucker |  Angostura

11

A m e r i c a n o
Vermouth |  Campari |  Soda

11

C a r a j i l l o
Licor 43 |  Tequila |  Kaffee

13



A l c a c h o f a s  m a r i n a d a s  
Marinierte Artischokenherzen mit

Limette und Olivenöl
6,20

C h a m p i ñ o n e s
Champignons im Weißwein-

Kräutersud
5,90

A c e i t u n a s  a l i ñ a d a s
Spanische Oliven mit Knoblauch und

Kräutern
5,90

B r o t k o r b  m i t  2  D i p s
 Aioli  und Pebre

5,50

B o q u e r o n e s  e n  v i n a g r e
Eingelegte Sardellen mit Knoblauch

und Kräutern
8,60

M a n c h e g o  m a r i n a d o
Marinierter Schafskäse mit Kräutern

7,50

T a r t a r  d e  T e r n e r a
Rindertatar mit geröstetem Weißbrot

14,50

E n s a l a d a  d e  P u l p o
Oktopussalat mit Oliven und Zwiebeln

9,50

M a n c h e g o  m i t  Q u i t t e n g e l e e
Schafskäse mit Quittengelee

12,50

J a m ó n  S e r r a n o  
Serrano-Schinken

12,00

TAPAS FRÍAS



B e r e n j e n a  a  l a  p l a n c h a
Auberginenröllchen mit Manchego

7,80

TAPAS CALIENTES

E s p i n a c a s
Spinat mit Rosinen und Mandeln

6,80

C a l a m a r e s  F r i t o s
Frittierte Tintenfischringe

9,00

D á t i l e s  c o n  t o c i n o
Datteln im Speckmantel (6 Stk)

8,20 

Q u e s o  d e  c a b r a  c o n  c a l a b a c í n
Gegril lter Ziegenkäse mit Honig und

Oregano  auf Zucchinisalat
9,20

P i m i e n t o s  d e  P a d r o n
Gegril lte Paprika

7,50

P a t a t a s  B r a v a s
Gebackene Kartoffeln mit Tomaten-

Sherry Dip
6,80

S o l o m i l l o  d e  T e r n e r a
Rinderhüftsteak (120g) auf

Tomatensalsa
17,50

G a m b a s
Im Ganzen gebraten mit Zitrone &

Chil i  (3 Stk zum selber Schälen) 
13,50



G a m b a s  a l  a j i l l o
Gebratene Gambas (5 Stk) im Chil l i-

Knoblauchsud
11,50

TAPAS CALIENTES

P u l p o  a  l a  p l a n c h a
Gegril lter Oktopusarm mit Tomaten

und Oliven
15,50

B o q u e r o n e s  f r i t o s  
Frittierte Sardellen mit Zitrone 

8,20

A l b ó n d i g a s
Spanische Hackbällchen in fruchtiger

Tomatensauce (2 Stk)
8,50

C r o q u e t a s  a  l a  c a s a  
Selbstgemachte Süßkartoffel-
Kroketten (2 Stk) nach Art des

Hauses, mit Tomatensalsa
8,20

C h o r i z o  a l  B r a n d y
Gebratene spanische Paprikawurst

mit Portweinzwiebeln
9,80

A l c a c h o f a  e n t e r a  
ganze gekochte Artischocke mit

Apfel-Aioli
14,90

C r o q u e t a s  d e  J a m o n
Selbstgemachte Kroketten, gefüllt  mit

Serrano-Schinken und
Béchamelsauce (2 Stk)

8,50

T o r t i l l a  d e  l a  C a s a
Spanisches Omelett aus Ei,  Kartoffeln

und Zwiebeln
8,50



POSTRES

 

PAN Y SALSA

 

A i o l i
kl.  2,50 |  gr.  7,00

S a l s a  V e r d e
kl.  3,00 |  gr.  8,00

P e b r e
Tomaten Zwiebel Salsa

kl.  2,50 |  gr.  7,00

T o m a t e n - S h e r r y  S a l s a
kl.  2,50 |  gr.  7,00

E x t r a  B r o t
3,50

P a s t e l  d e  N a t a  
Portugiesisches Vanil letörtchen

5,50

C r e m a  C a t a l a n a
Spanische gebrannte Vanil lecreme

6,50

T a r t a  d e  S a n t i a g o  I  c o m p o t a  d e  n a r a n j a
d e  V a l e n c i a  

Spanische Mandeltarte, Valencia-
Bitterorangenkompott

7,50

C h u r r o s  m i t  S c h o k o l a d e n s a u c e
Frittiertes Brandteiggebäck mit

Schokoladensauce
8,50


	Bei Allergien und/oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Preise sind in Euro angegeben.
	GETRÄNKE
	WASSER
	Tafelwasser mit Sprudel I Naturell
	0,25L | 0,5L | 1L 2,50 | 3,80 | 7,50

	Adelholzener Mineralwasser mit  Sprudel I Naturell
	0,75L | 7,50

	Tafelwasser Flatrate

	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	Paulaner Spezi
	0,33L | 4,20

	Fanta
	0,33L | 4,20

	Coca-Cola I Zero
	0,2L | 3,50

	Schweppes
	Saftschorlen
	Ingwerschorle I Holunderschorle
	0,4L | 5,20

	Red Bull I Sugarfree
	0,25L | 4,50



	SCHAUMWEINE
	Cava Cossetània Bianco, Castell d’Or
	Cava Cossetània Rosado, Castell d’Or
	Blanc de Blancs Reserva Brut Raventos i Blanc

	ORANGEWEIN
	INTRA! THE WILD WHITE, Kolfok

	ROSÉWEIN
	Kármán Clarete, Gomez Cruzado
	Cuvée de L’Aubade, La Vidaubanaise
	Rosé  vom Spätburgunder, Salwey

	WEISSWEINE
	Tement Kalk & Kreide, Weingut Tement
	Jacobus, Peter Jakob Kühn
	Saravá - force of nature - Vinho Verde
	Genio y Figura, Attis
	Cosecha Blanco, Gomez Cruzado
	Cantayano, Isaac Cantalapiedra
	La Pasajera, Victoria Ordénez
	Neuland, Herbert Zillinger

	ROTWEINE
	Quinta do Infantado Junior Palhete
	Crianza, Gomez Cruzado
	Emilio Valerio, Laderas de Montejurra
	Ribera del Duero Crianza, Comenge
	150+1 Piemonte DOC Barbera
	El Primer Beso - The First Kiss, Valdemonjas
	Sindicat la Figuera, Montsant
	Weinkarte und eine individuelle Weinempfehlung erhalten Sie auf Nachfrage von unserem Service-Personal.


	APERITIF
	Cava Spritz
	Vermouth Tonic
	Aperol Spritz
	Campari Spritz
	Inge
	Tinto de Verano l Blanco
	Porto Tonic

	SANGRIA
	Sangria Blanca
	0,5 L | 14,50 1,0 L | 27,-

	Sangria Roja
	0,5 L | 14,50 1,0 L | 27,-

	Sangria Roja mit Cava
	0,5 L | 15,50 1,0 L | 29,-


	BIERE
	Chiemseer vom Fass
	0,4 L | 4,50

	Caña
	0,2 L | 2,50

	Chiemseer alkoholfrei
	0,5 L | 4,50

	Radler
	0,4 L | 4,50

	Estrella Galicia
	0,33 L | 4,00

	Hopf Weißbier / Alkoholfrei
	0,5 L | 5,20


	LONGDRINKS
	Gin Tonic
	Cuba Libre
	Moscow Mule
	Munich Mule
	Vodka Soda
	Campari Soda

	ALKOHOLFREIE DRINKS
	Volée Spritz
	Shirley Temple
	Ipanema

	COCKTAILS
	Espresso Martini
	Carajillo
	Whiskey Sour
	Aperol Sour
	Negroni
	Americano
	Old Fashioned

	TAPAS FRÍAS
	Brotkorb mit 2 Dips
	Aceitunas aliñadas
	Tartar de Ternera
	Manchego mit Quittengelee
	Jamón Serrano
	Ensalada de Pulpo
	Boquerones en vinagre
	Manchego marinado
	Alcachofas marinadas
	Champiñones

	TAPAS CALIENTES
	Solomillo de Ternera
	Gambas
	Queso de cabra con calabacín
	Calamares Fritos
	Dátiles con tocino
	Berenjena a la plancha
	Pimientos de Padron
	Espinacas
	Patatas Bravas

	TAPAS CALIENTES
	Pulpo a la plancha
	Alcachofa entera
	Gambas al ajillo
	Chorizo al Brandy
	Tortilla de la Casa
	Albóndigas
	Croquetas de Jamon
	Boquerones fritos
	Croquetas a la casa

	PAN Y SALSA
	Salsa Verde
	Aioli
	Pebre
	Tomaten-Sherry Salsa
	Extra Brot

	POSTRES
	Churros mit Schokoladensauce
	Tarta de Santiago I compota de naranja de Valencia
	Crema Catalana
	Pastel de Nata


